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Smashed avocado  12,5
Met romige hollandaisesaus en twee perfect 
gepocheerde eitjes. Ook lekker met gerookte zalm  
(+€3,00) en/of bacon (+€2,00)
 

Broodje warme beenham  12,5
Comfort food op z'n best. Met huisgemaakte  
honing-mosterdmayonaise & gebakken uitjes

Steak Tartare  14,5
Klassieker met dooiercrème, zoetzure ui & toast.  
Frietjes erbij? (+€4,00)
 

Broodje makreelsalade  12,5
Met friszure komkommerlinten & Granny Smith
 

Flatbread stracciatella  12
De fluweelzachte binnenkant van een burrata met  
pompoen en salie. Ook met Coppa di Parma? (+€3,00)
 

Flatbread muhammara    12
Lekker kruidig met paprika, walnoten & hummus
 

Broodje Meatballs   13
Gehaktballetjes met tomatensaus, mozzarella & cheddar

 

MOOS’ burger  /  18,5
Black Angus Burger met cheddar, bacon en eigen-
gemaakte MOOS-saus. Ook lekker met jalapeños 
(+€1,00). Frietjes erbij? (+€4,00). (keuze uit vlees  
en vega)

Brood met twee kroketten /  11
Ouderwets genieten met huisgemaakte 
mosterdmayonaise. Keuze uit kalfsvleeskroketten of 
Cas&Kas kroketten   
 

Caesar Salad   15
Klassieker met kip, bacon, ansjovis & gepocheerd ei 

Extra
Loaded fries met parmezaanse kaas, bieslook 9,5
en truffelmayonaise 
 
Patatje met (Liever MOOS-saus? + €1,00)  4

Wist je dat we een kleine ruimte hebben  
die je kunt reserveren? Bijvoorbeeld voor een 

groepslunch of verjaardag. Vraag het  
personeel naar meer informatie of mail  

naar info@moos-utrecht.nl.

Verhuur

Lunch

Heb je een allergie of intolerantie?  
Laat het weten: we adviseren je graag!

Vega Vegan Vis/schelpdieren Vlees

Pulled Beef  13
Goedgevulde tosti met een twist & chipotle  
mayonaise 
 

Kimchi  11
Pittige tosti met komkommer & crispy 
chilimayonaise

TOSTI'S

Ons zuurdesembrood wordt dagelijks vers 
gebakken door Kometen Brood

Om je vingers bij af te likken

Brioche Korean Fried Chicken  13
Korean Fried Chicken met een pittige sticky saus  
& kimchi van Oh Na Mi. Frietjes erbij? (+€4,00)
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Om mee te beginnen

Brood met dip  6,5
Met huisgemaakte dips
 

Luxe borrelplank /  19,5
Omdat we houden van een feestje. Liever vega? Dat kan! 

Shared dining
Steak Tartare   14,5
Met dooiercrème, zoetzure ui & toast
 

Flespompoen  11
Gegrild, als crème en ingelegd in zoetzuur. Met salie, 
feta & pompoenpitten 
 

Koning boleet  9,5
Aards en rijk van smaak. Met prei & ambachtelijk  
bereide eekhoorntjesbrood-beurre blanc
 

Hamachi crudo  17
De rug- en buikfilet van deze vis zijn op smaak gebracht 
met yuzu kosho, tosazu & bieslook
 

Bloemkool   11,5
Van de BBQ met amandelcrème, dadel & dukkah
 

Stracciatella  /  13
De fluweelzachte binnenkant van een burrata met 
chorizo, ansjovis & citroen. Vega? Deze kan ook met 
pompoen!
 

Gehaktballetjes  11
Met tomatensaus & pistache
 

Bao Buns  13,5
Pulled Pork in fluffy Bao Buns met zoetzure 
komkommer. Twee stuks. Extra Bao? (+€5,00) 
 

Tostada   12
Met Pulled Beef, avocado, zoetzure ui & huisgemaakte 
salsa. Twee stuks. Extra tostada? (+€4,50)
 

Korean Fried Chicken  13,5
In een pittige sticky saus met Kimchi van Oh Na Mi.  
Durf je te kiezen voor extra pittig? (- €1,00)
 

Gamba's   16
Drie Black Tiger gamba's van de BBQ met aioli  
& peterselie

 

Buikspek   14,5
Van de BBQ geglaceerd met sticky hoisin. Geserveerd 
met zuurkool     
 

Knolselderij   14
Gegrild met truffelcrème, hazelnoot & ingelegde 
bundelzwam
 

BBQ kip  19,5
Heel piepkuiken met huisgemaakte kippenjus & citroen
 

Catch of the Day   Vraag de bediening
De beste vangst van Moos 
 

De MOOS’ Burger  /  18,5
Je hoeft 'm niet te delen. De Black Angus Burger  
wordt geserveerd met onze befaamde MOOS-saus, 
cheddar en bacon op een brioche bol. Ook lekker met 
jalapeños (+€1,00) en frietjes (+€4,00). Keuze uit  
vlees en vega

Lekker voor erbij
Loaded fries met parmezaanse kaas, bieslook 9,5
en truffelmayonaise 
 
Patatje met (Liever MOOS-saus? + €1,00)  4
 
Frisse salade  5
 

Shared dining

Heb je een allergie of intolerantie? Laat het weten: we adviseren je graag!

Vega Vegan Vis/schelpdieren Vlees Alcohol

Liefdesduo van chocolademousse  7
en rood fruit  
 
Homemade cheescake met ambachtelijk  8
ijs en seizoensfruit 
 
Warm appeltaartje  6
  
ESMA: Espresso Martini  10

DESSERTS


